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DIE GESCHICHTE

EINES

PARADIESES

Am Anfang waren Wasser, Reben und Wein...

Dies ist die Geschichte eines Paradieses am Ufer der Dordogne, in der Gemeinde Vignonet,
einem kleinen Dorf in der N3he von Saint-Emilion, an der Kreuzung der Pilgerwege nach
Santiago de Compostela. Das Kreuz am Rand des zu diesem Paradies fiihrenden Weges hat
symbolischen Charakter. Es war ein Orientierungspunkt fir die Pilger, die dort Kost und
Logis vorfanden, bevor sie weiter Gber die ,Route du Milieu“ zu ihrem Zielort zogen.

Die Familie Bardet, die bereits im letzten Jahrhundert Eigentiimerin des Anwesens
gewesen war, es aber im Laufe verschiedener Erbschaften verloren hatte, Gbernimmt es
erneut im Jahr 2013.

Die Geschichte der Familie Bardet beginnt im 18. Jahrhundert in Vignonet: Monsieur
Seigneriau ist Besitzer einer Gabarre sowie Wein- und Getreidehandler. Als alleiniger
Herr an Bord seines Kahns fahrt er liber die Garonne, die Dordogne und die Gironde und
transportiert kostbare Weinfasser aus den Weinbergen zu den Hafen. Vignonet entwickelt
sich rasch zu einem wichtigen Ort fir den Weinhandel und einer unumgénglichen
Anlaufstation auf dem Weg zum Hafen von Bordeaux und ins Ausland. Angesichts ihres
blihenden Seehandels beschlief3t die Familie, in Weinglter zu investieren.

Dochdie Ankunftder Eisenbahninder Regiongegen Endedes 19. Jahrhunderts erschiittert
den Flusshandel und macht Gabarren Uberflissig. Als Reaktion auf diese Entwicklung
widmet sich die Familie ganz ihrer Leidenschaft: dem Weinbau.

Jeanne, eine der Tochter, heiratet Jean Roy, einen Grundbesitzer und Bauern aus Saint-
Emilion. In den 1920er-Jahren ehelicht ihre Tochter Marthe-Marguerite den Weinmakler
Henri-Gabriel Bardet, der in La Cale in Vignonet das Chateau du Val d’Or gegriindet hatte.
Mit der Hilfe ihres einzigen Sohnes Roger kaufen sie Ende der 1960er-Jahre weitere
Landguter, darunter das Chateau Pontet-Fumet.

Auch Roger Bardet vermittelt seinem altesten Sohn Philippe Fleif3, Leidenschaft fiir den
Weinbau und Respekt vor dem Terroir. 2008 erwerben sie mit dem Chateau Franc le
Maine den dritten Saint-Emilion Grand Cru der Familie. Die Leidenschaft halt weiter an.
Philippes S6hne Paul-Arthur und Thibault Bardet kaufen 2013 das Chateau du Paradis.
Gemeinsam verkdrpern die beiden die neue Generation der Vignobles Bardet, diejenige
eines wiedergefundenen Paradieses.
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Eine traumhafte Lage, ein Garten Eden

Das Chateau du Paradis ist finf Hektar grof3 und ein wahrer
Garten Eden. Als sei es wie durch Zauberhand vom Fluss
angeschwemmt worden, liegt es an einem einzigartigen Ort, auf
einer wunderschénen Kieskuppe oberhalb der Dordogne. Es
wirktwie eine Oase des Friedensund profitiert vonder Ndhedes
Flusses, der im Sommer wie im Winter extreme Temperaturen
ausgleicht. Die Dordogne ist eng mit der Geschichte der Weine
von Saint-Emilion verbunden, denn auf ihr wurden friiher Wein
und andere Guter mithilfe von Gabarren transportiert, flachen
Lastkdhnen fir die Beféorderung der Weinfisser zwischen
Bergerac und Bordeaux.

Auch wenn die Gabarre heutzutage nicht mehr fiir den
Flusstransport benutzt wird, ist sie doch zum Wahrzeichen der
Familie Bardet geworden.

Ebenso verhilt es sich mit dieser beriihmten Toile-de-Jouy,
die das Haus der Familie, den historischen Wohnsitz von
Chateau du Paradis, und auch das Flaschenetikett ziert. Sie
erzahlt die Geschichte des Chateaus und seiner Bewohner
sowie ihre Beziehung zu den Weinbergen und zum Wasser. Der
Paradiesvogel steht fiir die Lebensfreude der Familie.
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Lin gesunder Gieist...

Die Leidenschaft fiir den Weinbau zieht sich wie ein roter Faden durch die Geschichte der
Familie. Gemeinsam mit Werten wie FleiB3, Liebe fir die Reben und Respekt vor dem Terroir
garantiert sie ein Gleichgewicht und schafft harmonische Lebensbedingungen zwischen dem
Boden, der Pflanze, der Umwelt und dem Menschen. Von Generation zu Generation wird diese
Leidenschaft von Vater an Sohn weitergegeben.

Aus Sorge fiir die Umwelt und um das Gleichgewicht der Okosysteme zu schiitzen, fiihrt
Philippe Bardet bereits in den 1980er-Jahren permanente Innovationen ein und engagiert sich
flr die Branche. Die Kellereien werden mit Erdwarme ausgeristet und stiitzen sich damit auf
die natiirlichen Gegebenheiten der Umwelt, auf den Fluss als eine nachhaltige Energiequelle.
Der Weinbau erfolgt gemal3 den Grundsatzen der sozial-und umweltvertraglichen integrierten
Landwirtschaft, flir die die Vignobles Bardet die ISO-14001-Zertifizierung erhalten haben. Als
Vorsitzender des SME du Vin de Bordeaux (Umweltmanagementsystem der Bordeauxweine)
geht Philippe Bardet als gutes Beispiel voran und wendet auf den Weingiitern der Familie
und auch auf Chateau du Paradis sdmtliche Mal3nahmen fiir den Schutz der natrlichen
Okosysteme an. Mit vereinten Kriften bemiiht sich das Familienunternehmen darum,
alle Abfille bestmdglich und mit moglichst geringen Umweltauswirkungen zu entsorgen:
Abfallmanagement, MalRnahmenflir die Lagerung, Recyclingaktionen,Messungder konstanten
Umweltauswirkungen, Information bezliglich der Sicherheitsvorschriften und Anbringen
entsprechender Schilder.Die Vinifikation findet in mit Kreide getlinchten, gut bellfteten
Kellereien statt, die eine fiir das Okosystem vorteilhafte natiirliche Luftfeuchtigkeit bieten.
Stets von dem Wunsch angetrieben, innovativ zu arbeiten und ihre Weinberge bestméglich zu
pflegen, stiitzt sich die Familie Bardet auf die Kompetenz und den Rat des Onologen Hubert de
Bolard.



Die kinder des Paradieses

Paul-Arthur und Thibault sind von Weinbergen umgeben
aufgewachsen, die Leidenschaft fir Weinbau und Wein
wurde ihnen praktisch in die Wiege gelegt. Und doch geht
ihre ,Berufung” auf ein ganz bestimmtes Ereignis zurlick: die
Verkostung eines Beau-Séjour-Bécot 1988 im Kreis ihrer
Familie. Pl6tzlich wurde ihnen bewusst, wie gliicklich sie sich
schatzen konnten, solch alte Jahrgiange aus der Zeit ihres
GrofRvaters oder Vaters verkosten zu kénnen, und erkannten,
dass ,dies ihr schonstes Erbe war". Als sich dann das eng mit
den Wurzeln der Familie verknilipfte Projekt ,Chateau du
Paradis“ auftat, erschien die Fortsetzung seiner Geschichte
offensichtlich. Es vollzog sich ,eine magische Alchemie®, das
Chateau du Paradis wurde zu ihrem Gral. Ihr heutiges Ziel ist es,
mithilfe der jingsten Innovationen die Arbeit ihrer Vorfahren
fortzusetzen und einen traditionellen Beruf auf moderne Weise
weiterleben zu lassen.

Nach einem Handelsstudium und einem MBA im Bereich
Luxury Brand Management Food and Wine beschloss Thibault,
sich dauerhaft im deutschen Koln niederzulassen und von dort
aus den Export und die Suche nach Partnern in Nordeuropa
zu steuern. Paul-Arthur hat sich mit einem BTS Viti-CEno in
Blanquefort zunichst auf technische Diplome konzentriert, um
anschlieBend einen Master 2 am INSEEC im Bereich Handel
und Marketing folgen zu lassen. Trotz der raumlichen Distanz
sind die beiden Brider einander sehr nah und verfolgen
die gleiche Vision: ihre Leidenschaft und ihr Know-how zu
vermitteln, offen zu sein, alle diejenigen willkommen zu heil3en,
die ihr Paradies entdecken méchten, und ihre Begeisterung
gemeinsam auszuleben.

Als Kinder der Weinberge, tatkraftige Manner, Vertriebsleiter
und Vertreter der Generation Y freuen sie sich darauf, lhnen
die Pforten zum Paradies zu 6ffnen und lhnen ihren subtilen
Wein voller Eleganz und einer ihnen gleichenden Frische zu
prasentieren.



Der Paradiesische boden

Das Haus und die Kellereien am Ufer der Dordogne profitieren
von einer zauberhaften Lage, die dem Ort eine einzigartige
Ruhe und ein erholsames und nattirliches Ambiente verleihen.

Die funf Hektar Weinberge des Anwesens liegen auf einer
Kieskuppe. Diese vom Fluss angeschwemmte Mischung aus
Kies, Ton und Sand speichert die Warme, um sie wahrend der
Reife der Trauben wieder abzugeben, und férdert auf diese
Weise die Konzentration, die Komplexitat und die aromatische
Finesse der Weine.

Als Winzer stellen die Bardets alle ihre Anstrengungen und
Mittel in den Dienst des Bodens und der Natur. Sie betreiben
integrierten Weinbau, um Weine zu erzeugen, die die Typizitat
ihres Terroirs widerspiegeln.

Know-how

Die Weinberge werden anhand integrierter Weinbaumethoden
bewirtschaftet, welche die Entwicklung eines natirlichen, flir das
Wachstum der Reben und der Trauben férderlichen Okosystems
unterstitzen.DankderpermanentenBegriinungderParzellensiedeln
sich natirliche Feinde der Rebparasiten an, wodurch systematische
Behandlungen der Reben oder die Verwendung von Diingemitteln
vermieden werden kbénnen. Die natlrliche Anreicherung
des Bodens (durch Humus) geht langsam, aber sicher voran.

Die manuellen Arbeiten wie Entknospen, Ausdiinnen und Entlauben
werden mit héchster Sorgfalt ausgefiihrt, um die Traubenreife zu
optimieren. Auch die Trauben werden bei der Lese sorgsam von Hand
geerntet. Die zweifache Selektion auf dem Sortiertisch ermdglicht es,
nur die besten Trauben zurlickzubehalten und das Qualitatspotenzial
des Weines zu steigern. Der Sortiertisch ,Tribaie ist mit einem
Sortiersystem per Dichtemessung ausgestattet, mit dessen Hilfe
man perfekt reife Trauben von unreifen, beschadigten oder ,faulen”
trennen kann, wahrend der Tisch ,Calibaie” (iber ein System fiir die
GroBensortierung der Trauben verfligt. Die Weine von Chateau du
Paradis werden somit ausschlie3lich aus kleinen Trauben hergestellt,
die eine perfekte Reife erreicht haben.

Die Familie Bardet vertraut fiir die alkoholische Garung auf
indigene Hefen. Die Weinerzeugung erfolgt gemall der Methode
der ,Vinification Intégrale” fir eine engere und harmonischere
Verbindung von Holz und Wein. Dieses Verfahren ermdoglicht es
auRerdem, die Parzellenselektion in der Kellerei prazise einzuhalten,
und verleiht dem Wein ausgewogene Tannine. Die Vinifikation in
aufrecht stehenden Barriques bietet dariiber hinaus die Méglichkeit,
,Pigeage” (UnterstoRen)ameingetauchtenTresterhutdurchzufiihren
und auf diese Weise Abweichungen und Oxidation zu verhindern.
Der Ausbau der Weine dauert zwischen zwolf und achtzehn Monate.
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CHATEAU DU PARADIS
2014

in dichter, weicher und seidiger Wein
mit schoner Linge am Gaumen.

Entstchung des Weinguts: 19. Jahrhundert
Eigentiimer: Familic Bardet
I'Tiche: 5 Hektar
Boden: Kies
Ptlanzdichte: 6 000 Stocke/Hektar
Durchschnittsalter der Reben: 40 Jahre
Anbaumethode: integrierter Weinbau, Zertifizierung nach ISO 14001
Bodenpflege: permanente, natiirliche Begriinung
Rebsorten: Merlot, Cabernet Frane, Cabernet Sauvignon
rtrag: 23 hl/ha
LLese: manuell
Zweifache Selektion: Bei der Sortierung mit Dichtemesser (Sortiertisch , Tribaic)
werden nur perfekt reife Trauben, bei der Sortierung nach Grofie
(Sortiertisch,Calibaic*) nur kleine Trauben ausgewihlt.
Maischestandzeit vor der Géirung: bei niedriger Temperatur
Vinifikation: jede Parzelle separat, Girung mit indigenen Hefen,
50 “neue Barriques, 50 7 thermoregulierte Edelstahltanks.
Sanfte Extraktion ohne Pumpe mit eingetauchtem Tresterhut
Maischestandzeit nach der Géirung: 26 °C
Malolaktische Garung: 50 7 neue Barriques,
50 7 bereits fiir die Vinitikation benutzte Barriques
Barrique-Ausbau: 50 % neue Barriques,
50 7 bereits 16 Monate lang fiir die Vinifikation benutzte Barriques
Produktion 2014:15 000 Flaschen
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KONTAKT
BEE Bordeaux - 05 56 480 842

Emmanuelle PONSAN Géraldine BERTRAND
07 87 12 61 19 06 83 42 62 89
e.ponsan@bee-bordeaux.com g.bertrand@bee-bordeaux.com



Chateau du Paradis

17, La Cale - 33330 Vignonet - Tél. : +33 (0)5 57 84 53 16 - Fax : +33 (0)5 57 74 93 47
contact @ chateau-du-paradis.com - chateau-du-paradis.com
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