
CHÂTEAU DU Famille Bardet

SAINT-ÉMILION GRAND CRU

PARADIS



Un vin dense, souple et soyeux,  
bénéficiant d’une belle longueur en bouche

Origine du vignoble : XIXème siècle 
Propriétaires : Famille Bardet 

Superficie : 5 hectares
Sols : Graves

Densité de plantation : 6000 pieds hectare 
Moyenne d’âge du vignoble : 40 ans 

Culture : production intégrée  
certification Iso 14001

Entretien des sols : enherbement naturel  
et permanent

Cépages : Merlot, Cabernet Franc,  
Cabernet Sauvignon

Rendement : 23 hl/ ha
Vendanges : manuelles

Double sélection : tri par densimétrie 
sélectionne uniquement les baies de parfaite 
maturité (table tribaie), et tri par calibrage 

pour ne conserver que les petites baies  
(table Calibaie).

Macération pré-fermentaire :  
à basse température

Vinification : parcellaire, fermentation levure 
indigène, 50% barriques neuves 50% inox 
thermo- régulées. Extraction douce sans 

pompe avec marc immergé
Macération post-fermentaire : 26°  

Transformation malolactique : 50% barriques 
neuves, 50% de barriques qui ont servies  

à la vinification
Élevage en barriques : 50% barriques 

neuves, 50% de barriques qui ont servies à la 
vinification pendant 16 mois

Production 2015 : 15 000 bouteilles
Assemblage 2015 : 67 % merlot, 30% 

Cabernet Franc, 3% Cabernet Sauvignon
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