
CHÂTEAU DU Famille Bardet

SAINT-ÉMILION GRAND CRU

PARADIS



Ein dichter, weicher und seidiger  
Wein mit schöner Länge am Gaumen.

Entstehung des Weinguts: 19. Jahrhundert
Eigentümer: Famille Bardet 

Fläche: 5 Hektar
Böden: Kies

Pflanzdichte: 6000 Stöcke/Hektar 
Durchschnittsalter der Reben: 40 Jahre
Anbaumethode: integrierter Weinbau, 

Zertifizierung nach ISO 14001
Bodenpflege: permanente, natürliche Begrünung 

Rebsorten: Merlot, Cabernet Franc,  
Cabernet Sauvignon
Ertrag: 23 hl/ ha

Lese: manuell
Zweifache Selektion: Bei der Sortierung mit 
Dichtemesser Sortiertisch „Tribaie“ werden 
nur perfekt reife Trauben, bei der Sortierung 

nach Größe Sortiertisch „Calibaie“ nur kleine 
Trauben ausgewählt.

Maischestandzeit vor der Gärung:  
bei niedriger Temperatur

Vinifikation: jede Parzelle separat, Gärung mit 
indigenen Hefen, 50 % neue Barriques, 50 % 

thermoregulierte Edelstahltanks.  
Sanfte Extraktion ohne Pumpe mit 

eingetauchtem Tresterhut
Maischestandzeit nach der Gärung: 26°  

Malolaktische Gärung: 50 % neue Barriques,
50 % bereits 16 Monate lang für die 

Vinifikation benutzte Barriques 
Barrique-Ausbau: 50 % neue Barriques, 50 

% bereits 16 Monate lang für die Vinifikation 
benutzte Barriques

Produktion 2015: 15 000 Flaschen
Montage 2015 : 67 % merlot, 30% Cabernet 

Franc, 3% Cabernet Sauvignon
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